


SEGUICI SUI SOCIAL @BELVEDEREFRASCATI

Al Belvedere nasce la carta degli Spritz

Select Spritz
Il vero spritz 
veneziano nasce a 
Murano nel 1920. 
Preparato come la 
ricetta originale:
⅓ prosecco, ⅓ Select 
e ⅓ soda. 
Come tocco finale 
aggiungiamo un peel 
di arancia.

8.50

SPRITZ
SPRITZ ANALCOLICO				    7.50

IL GRANDE CLASSICO				    7.50
  SPRITZ

I  DECISI					     8.50
  CAMPARI SPRITZ

  CAPO SPRITZ

  MARTINI SPRITZ

  CALABRO SPRITZ (CON AMARO DEL CAPO RED HOT EDITION)

GLI AROMATICI				    8.50
  HUGO SPRITZ

  VIOLETTA SPRITZ

  LIMONCELLO SPRITZ

  MIDORI SPRITZ

  APERTAS

GLI ESCLUSIVI				    9.50
  MOJITO SPRITZ  
  ST. GERMAIN SPRITZ

  SELECT SPRITZ AFFUMICATO                     15.00
  



Abbinamenti perfetti per un aperitivo perfetto
SPRITZ & MIX

Mix selezionabili solo in abbinamento con Spritz,
non è possibile ordinarli con altri drink nè bevande

X DUE
2 Spritz a scelta 

accompagnati dal 
nostro Tagliere 

Belvedere

SPRITZ + PINSA SPECIALE
1 Spritz a scelta +

1 Pinsa a scelta tra la 
nostra selezione

“Le Speciali”

SPRITZ + FOCACCIA
1 Spritz a scelta + 

focaccia calda condita 
con olio EVO, sale e 

rosmarino

SPRITZ + CHIPS
1 Spritz a scelta + 

patate* dippers

SPRITZ + PINSA CLASSICA
1 Spritz a scelta +

1 Pinsa a scelta tra la 
nostra selezione
“Le Classiche”

13.00

13.00

15.00 28.00

18.00

SPRITZ “GLI ESCLUSIVI”  + 2 EURO CAD.

VEGGIE SPRITZ
1 Spritz a scelta + 

verdure* in tempura

13.00



PINSE ROMANE

PINSA BIGUSTO 10.00

Croccantissime pinse romane a lievitazione naturale

Le Classiche
FOCACCIA	 	 6.50
OLIO EVO, SALE E ROSMARINO

MARGHERITA		  8.50
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI
LATTE, OLIO EVO

SPECK		  8.50
BASE BIANCA, SPECK DEL TRENTINO
ALTO ADIGE

MORTADELLA IGP	 8.50
BASE BIANCA, MORTADELLA IGP E 
GRANELLA DI PISTACCHI

CROSTINO		  8.50
PROSCIUTTO COTTO E MOZZARELLA
FIOR DI LATTE

LEGGERA		  8.50
BASE BIANCA, RUCOLA, POMODORINI 
PACHINO, SCAGLIE DI GRANA

Le Speciali
MORTADELLA E BUFALA	 12.00
MORTADELLA, MOZZARELLA DI BUFALA
E GRANELLA DI PISTACCHI

MARGHERITA DI BUFALA	 11.00
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA
E POMODORINI PACHINO A CRUDO,
PESTO DI BASILICO

PROSCIUTTO DI PARMA	 12.00
BASE BIANCA, PROSCIUTTO DI PARMA,
OLIO EVO 

VALTELLINA		  12.00
BASE BIANCA, RUCOLA, BRESAOLA IGP, 
SCAGLIE DI GRANA, OLIO EVO

VENERE		  11.00
BASE BIANCA, RUCOLA, LARDO E MIELE

DELICATA		  11.00
PATATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
FIOCCHI DI SPECK IN COTTURA, OLIO EVO

DELIZIOSA		  11.00
CREMA DI OLIVE NERE, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, PACHINO IN COTTURA

DIAVOLA		  11.00
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI
LATTE, SPIANATA ROMANA PICCANTE



DALLA CUCINA
Le nostre sfiziosità per un aperitivo gustoso

Tagliere Belvedere
SALAME DI NORCIA, SPIANATA ROMANA PICCANTE, SPECK DEL TRENTINO, 

MORTADELLA IGP, CACIOTTE SPEZIATE E TRANCI DI FOCACCIA BIANCA 

CON OLIO EVO, SALE E ROSMARINO

Tagliere Leggero
BRESAOLA DI PUNTA DI ANCA DI ANGUS, RUCOLA, POMODORINI, NOCI,

SCAGLIE DI GRANA E TRANCI DI FOCACCIA BIANCA CON OLIO EVO, SALE E 

ROSMARINO

Tagliere Pata Negra
PROSCIUTTO IBERICO PURO DE BELLOTA, NOCI E TRANCI DI FOCACCIA 

BIANCA CON OLIO EVO, SALE E ROSMARINO

Tagliere Parma e Bufala
PROSCIUTTO DI PARMA 18 MESI, MOZZARELLA DI BUFALA E TRANCI DI 

FOCACCIA BIANCA CON OLIO EVO, SALE E ROSMARINO

Tagliere di formaggi
CACIOTTA ALLE NOCI, ALLE OLIVE E AL TARTUFO, FORMAGGIO STAGIONATO 

CHIAVISTELLO, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORI, OLIO EVO, SALE

I Fritti
PATATE* DIPPERS		  7.00
VERDURE* IN TEMPURA		  7.00

Tramezzini
PROSCIUTTO COTTO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, MAIONESE
TONNO, POMODORO FRESCO, MAIONESE
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PESTO DI BASILICO

14.00

18.00

35.00

22.00

18.00

3.80



Le nostre soluzioni di aperitivo per il pranzo o per un apericena

L’aperitivo Classico
TAGLIERE BELVEDERE 14.00  +
PINSA MARGHERITA 8.50  +
1  b o t t i g l i a  d i
PROSECCO DOC EXTRA DRY BORGO MOLINO 25.00

L’aperitivo Premium
PINSA MARGHERITA DI BUFALA 11.00  + 
TAGLIERE PARMA E BUFALA 22.00  +
1  b o t t i g l i a  d i
CRÉMANT DE LOIRE CHÂTEAU DES COSSÉ  30.00

L’aperitivo Exclusive
VERDURE IN TEMPURA 7.00  +
TAGLIERE PATA NEGRA 35.00  +
TAGLIERE DI FORMAGGI 18.00  +
1  b o t t i g l i a  d i
FRANCIACORTA MILLESIMATO EXTRA BRUT 38.00

L’aperitivo Tipico
TAGLIERE BELVEDERE 14.00  +
FOCACCIA CON OLIO EVO, SALE E ROSMARINO 6.50  +
1  b o t t i g l i a  d i
LAZIO IGP CESANESE “PEOPLE” CANTINA POGGIO LE VOLPI 22.00

47.50

63.00

98.00

45.00

58.00

90.00

42.50
40.00

APERITIVO COMPOSTO



Una selezione in tiratura limitata delle migliori bollicine nazionali
BOLLICINE ITALIANE

CA’ DEL BOSCO  CURVÉE PRESTIGE EXTRA BRUT DEMI (375 ML)	 25.00

CA’ DEL BOSCO CURVÉE PRESTIGE EXTRA BRUT			   55.00

CA’ DEL BOSCO VINTAGE COLLECTION EXTRA BRUT		  90.00

CA’ DEL BOSCO ANNAMARIA CLEMENTI FRANCIACORTA RISERVA     180.00

C a ’  d e l  B o s c o  i n  e d i z i o n e  l i m i t a t a :  e t i c h e t t e  d ’ e c c e l l e n z a ,  e s p r e s s i o n e  d i 
r i c e r c a ,  e l e g a n z a  e  q u a l i t à  a s s o l u t a .  P o c h e  b o t t i g l i e ,  p e n s a t e  p e r  c h i  d e s i d e r a 
u n ’ e s p e r i e n z a  d i  d e g u s t a z i o n e  u n i c a  e  m e m o r a b i l e .

PROSECCO DOC EXTRA DRY BORGO MOLINO
  CALICE				    6.50
  BOTTIGLIA					     25.00

FRANCIACORTA MILLESIMATO DOCG EXTRA BRUT LA MONTINA
  CALICE						      9.00
  BOTTIGLIA					     38.00

FRANCIACORTA SATÈN  LA MONTINA
  BOTTIGLIA					     40.00



Bollicine francesi
Una selezione dei migliori brand di enoteca francese

BAILLY LAPIERRE PINOT NOIR		  38.00

BAILLY LAPIERRE CHARDONNAY	 38.00

YELLOW LABEL 			   95.00

350.00

Crémant de Bourgogne

L o i r e

B o u r g o g n e

R e i m s

CHÂTEAU DES COSSÉ 	 30.00

Crémant de Loire



La nostra selezioni di vini bianchi

FRASCATI DOC
  CALICE						      6.50

FRASCATI DOC SUPERIORE “PEOPLE” CANTINA POGGIO LE VOLPI
  CALICE						      7.50
  BOTTIGLIA						      22.00

LAZIO IGT “DONNALUCE” CANTINA POGGIO LE VOLPI
  CALICE						      8.50
  BOTTIGLIA						      28.00

ROMA DOC MALVASIA PUNTINATA CANTINA POGGIO LE VOLPI
  CALICE						      7.50
  BOTTIGLIA						      26.00

PECORINO IGP BIO CANTINA TOLLO
  CALICE						      7.50
  BOTTIGLIA						      22.00

GEWÜRZTRAMINER DOC CANTINA ST. MICHAEL-EPPAN
  CALICE						      7.50
  BOTTIGLIA						      26.00

VINI BIANCHI



MONTEPULCIANO BIOLOGICO CANTINA TOLLO
  CALICE						      7.50
  BOTTIGLIA						      19.00

LAZIO IGP “BACCAROSSA” CANTINA POGGIO LE VOLPI
  BOTTIGLIA						      32.00

PRIMITIVO DI MANDURIA “LU RAPPAIO” CANTINA MASCA DEL TACCO
  BOTTIGLIA						      22.00

PRIMITIVO DI MANDURIA RISERVA “LI FILITTI” CANTINA MASCA DEL TACCO
  BOTTIGLIA						      28.00

LAZIO IGP CESANESE “PEOPLE” CANTINA POGGIO LE VOLPI
  BOTTIGLIA						      22.00

PINOT NERO ALTO ADIGE DOC CANTINA SAN MICHELE APPIANO
  BOTTIGLIA						      26.00

Vino Rosè

DONNALUCE ROSÈ
  CALICE						      8.00
  BOTTIGLIA						      30.00

La nostra selezioni di vini rossi
VINI ROSSI



BOULEVARDIER		
  BOURBON WHISKY, VERMOUTH, BITTER CAMPARI

AMERICANO		
  CAMPARI, PUNT&MES, SODA

OLD FASHIONED		
  BOURBON WHISKY, ZUCCHERO, ANGOSTURA BITTER

MOSCOW MULE		
  VODKA, GINGER BEER, SUCCO DI LIME

JAPANESE SLIPPER		
  MIDORI, COINTREAU, SUCCO DI LIMONE

VODKA TONIC		
  VODKA, TONICA

MOJITO		
  RUM, SUCCO DI LIME, MENTA, ZUCCHERO DI CANNA, SODA

COSMOPOLITAN		
  VODKA, COINTREAU, SUCCO DI LIME, SUCCO DI MIRTILLO

MARGARITA		
  TEQUILA, COINTREAU, SUCCO DI LIME

I grandi classici della mixologia

COCKTAIL
9.00



BELLINI		
  PROSECCO, SUCCO DI PESCA

CUBA LIBRE		
  RUM, COLA, SUCCO DI LIME

GIN LEMON		
  GIN, TONICA AL LIMONE

LONG ISLAND		
  GIN, TEQUILA, VODKA, RUM, TRIPLE SEC, SUCCO DI LIME,

  SCIROPPO DI ZUCCHERO, COLA

NEGRONI		
  CAMPARI, GIN, VERMOUTH ROSSO

NEGRONI AFFUMICATO	

BOULEVARDIER		

OLD FASHIONED	

Affumicati

I grandi classici della mixologia

COCKTAIL
9.00

15.00



LA CARTA
DEI GIN

Il Gin è un distillato di grano 
e segale, in cui sono messe a 
macerare erbe, piante, bacche, 
spezie e radici (dette botanicals) in 
mix e quantità variabili.

T r a  g l i  i n g r e d i e n t i  b o t a n i c i  p i ù  u t i l i z z a t i 
n e l  g i n ,  l e  b a c c h e  d i  g i n e p r o  s o n o 
p r o t a g o n i s t e  i n d i s c u s s e .  D a  e s s e  i l  g i n 
t r a e  i l  s u o  n o m e  e  n e  d e f i n i s c e  i l  p r o f i l o 
d i s t i n t i v o .  È  l ’ e l e m e n t o  i m p r e s c i n d i b i l e 
p e r  l e g g e  e  q u e l l o  c h e  c o n f e r i s c e  l e 
p r i n c i p a l i  c a r a t t e r i s t i c h e  s e n s o r i a l i ; 
i l  g u s t o  d e l  g i n e p r o  d e v e  d o m i n a r e  i n 
o g n i  a u t e n t i c a  b o t t i g l i a  d i  g i n .  I  s e m i 
d i  c o r i a n d o l o ,  i n v e c e ,  r a p p r e s e n t a n o 
l a  s e c o n d a  b o t a n i c a l  p i ù  r i l e v a n t e , 
a p p o r t a n d o  n o t e  s p e z i a t e ,  a  t r a t t i 
f l o r e a l i  e  p i c c a n t i ,  c h e  a r r i c c h i s c o n o  i l 
d i s t i l l a t o  c o n  u n a  p i a c e v o l e  c o m p l e s s i t à .



BEEFEATER 24
Aromatico

GORDON’S
Deciso

TANQUERAY
Equilibrato

TANQUERAY 0.0

Analcolico
BOMBAY
SAPPHIRE
Morbido

BULLDOG
Speziato

Premium Gin
E s p l o r a  l a  n o s t r a  v a s t a  s e l e z i o n e  d i  g i n  p r e m i u m .
I s p i r a t i  d a i  s a p o r i  b o t a n i c i  u n i c i  e  d a i  p r o f u m i  f r e s c h i ,  o f f r i a m o 
u n ’ e s p e r i e n z a  d i  d e g u s t a z i o n e  r a f f i n a t a  c h e  s o d d i s f e r à  i l  t u o  p a l a t o .

P e r  v e r i  i n t e n d i t o r i ,  p r o p o n i a m o  u n a  c o l l e z i o n e  d i  g i n  S u p e r p r e m i u m , 
s e l e z i o n a t i  c o n  c u r a  d a  t u t t o  i l  m o n d o .  Q u e s t i  g i n  s t r a o r d i n a r i  s o n o 
c a r a t t e r i z z a t i  d a  d i s t i l l a z i o n i  a r t i g i a n a l i  e  i n g r e d i e n t i  r a r i ,  c h e 
e l e v a n o  l ’ e s p e r i e n z a  d e l l a  d e g u s t a z i o n e  a  u n  l i v e l l o  s u p e r i o r e .

TANQUERAY
RANGPUR
Fresco

MARE
Mediterraneo

TANQUERAY
SEVILLA
Agrumato

MALFY 
LIMONE
Agrumato

MALFY 
POMPELMO
Freschissimo

TANQUERAY 10

Intenso

NORDÉS
Aromatico

ETSU
Fresco

ROKU
Floreale

HENDRICK’S
Avvolgente

Superpremium Gin



Exclusive Gin
P e r  c o l o r o  c h e  c e r c a n o  l a  p e r f e z i o n e ,  a b b i a m o  r i s e r v a t o  u n a  s e l e z i o n e  d i 
E x c l u s i v e  G i n  d a  c o l l e z i o n e ,  a u t e n t i c h e  g e m m e  r a r e ,  m o l t e  d e l l e  q u a l i  i n 
e d i z i o n e  l i m i t a t a .  Q u e s t i  g i n  s o n o  u n ’ o d e  a l l ’ a r t e  d e l l a  d i s t i l l a z i o n e ,  c o n 
i n g r e d i e n t i  p r e g i a t i  e  p r o c e s s i  u n i c i  c h e  c r e a n o  b e v a n d e  i n e g u a g l i a b i l i .

HENDRICK’S 
GRAND CABARET
Voluttuoso

AMUERTE  COCA 
LEAF BLUE
Ipnotico

HENDRICK’S 
FLORA ADORA
Floreale e dolce

HIMBRIMI
OLD TOM
Per intenditori

GUNPOWDER
SARDINIAN 
CITRUS
Incontro tra isole

GUNPOWDER
Speziato

ETNA
Agrumato

HENDRICK’S 
ORBIUM
Limited edition

ELEPHANT 
SLOE
Buono e solidale

MARE CAPRI
Da non perdere



GIN TONIC		  9.00
 

GIN TONIC PREMIUM		  10.00
  BEEFEATER 24; TANQUERAY; BOMBAY SAPPHIRE; GORDON’S;

  TANQUERAY 0.0 (ANALCOLICO); BULLDOG

GIN TONIC SUPERPREMIUM		  13.00
  TANQUERAY RANGPUR; MALFY LIMONE; ETSU
  TANQUERAY N° 10; TANQUERAY SEVILLA; HENDRICK’S; 
  NORDÉS; MARE; MALFY POMPELMO; ROKU

GIN TONIC EXCLUSIVE		  15.00
  HENDRICK’S FLORA ADORA; HIMBRIMI OLD TOM; ELEPHANT SLOE;
  AMUERTE COCA LEAF BLUE; HENDRICK’S ORBIUM; ETNA; 
  HENDRICK’S GRAN CABARET; GUNPOWDER SARDINIAN CITRUS; 
  MARE CAPRI; GUNPOWDER

Inquadra il QR code per scegliere il Gin più 
adatto al tuo palato e personalizzare il tuo
Gin Tonic o Negroni

GIN TONIC
Rendi unico il tuo Gin Tonic



NEGRONI		  9.00

NEGRONI PREMIUM		  10.00
  BEEFEATER 24; TANQUERAY; BOMBAY SAPPHIRE; GORDON’S;

  TANQUERAY 0.0 (ANALCOLICO); BULLDOG

NEGRONI SUPERPREMIUM		  13.00
  TANQUERAY RANGPUR; MALFY LIMONE; ETSU
  TANQUERAY N° 10; TANQUERAY SEVILLA; HENDRICK’S; 
  NORDÉS; MARE; MALFY POMPELMO; ROKU

NEGRONI EXCLUSIVE		  15.00
  HENDRICK’S FLORA ADORA; HIMBRIMI OLD TOM; ELEPHANT SLOE;
  AMUERTE COCA LEAF BLUE; HENDRICK’S ORBIUM; ETNA; 
  HENDRICK’S GRAN CABARET; GUNPOWDER SARDINIAN CITRUS; 
  MARE CAPRI; GUNPOWDER

NEGRONI BAR
Rendi unico il tuo Negroni

NEGRONI AFFUMICATO AL LEGNO DI QUERCIA	

AFFUMICATO		 15.00
AFFUMICATO PREMIUM 	 16.00
AFFUMICATO SUPERPREMIUM	 19.00
AFFUMICATO EXCLUSIVE 	 21.00

Smoked Negroni



RUM 5cl
  ZACAPA ‘23 (GUATEMALA) 	 9.00
  DON PAPA (FILIPPINE) 		  8.00
  DIPLOMATICO (VENEZUELA) 	 8.00

COGNAC 5cl
  COURVOISIER 		  7.00
  MARTELL 		  7.00

SCOTCH WHISKY 5cl
  LAPHROAIG 	 8.00
  MACALLAN 12		  15.00
  DALMORE 11		  15.00

  

BOURBON WHISKEY 5cl
  JACK DANIEL’S 		  7.00
  MAKER’S MARK 		  8.00

VODKA 5cl
  GREY GOOSE 		  7.00
  BELVEDERE 		  7.00
  BELUGA 		  7.00

DISTILLERIA E AMARI
Rum, Cognac, Scotch e Bourbon dalle
migliori distillerie del mondo

AMARI CLASSICI 	 5.00
  DEL CAPO  

  JAGERMEISTER 	

  UNICUM	

  MONTENEGRO 	

  BRANCAMENTA 	

  FERNET BRANCA 	

  AVERNA 	

  

AMARI PREMIUM 	 7.00
  ELISIR GAMBRINUS 	

  DEL CAPO RED HOT EDITION  

  DEL CAPO RISERVA	

  FORMIDABILE		

  DENTE DI LEONE		



La nostra scelta di birre e bevande per un aperitivo classico
BIRRE E BEVANDE

BIRRE (33cl) 	 5.50
  CORONA 	

  HEINEKEN 		

  TENNENT’S 		

  ICHNUSA NON FILTRATA 		

  MENABREA 		

BEVANDE
  ACQUA (500 ML) 		 2.50
  BIBITE 		  4.00
  SPREMUTA 		  4.50
  CRODINO 		  4.50
  COCKTAIL SANPELLEGRINO 		  4.50
  APEROL SODA 		  5.00
  CAMPARI SODA 		  5.00
  CREMA DI CAFFÈ (DA MAGGIO A OTTOBRE)       4.00
  ACQUA E MENTA 		 5.00
  LATTE E MENTA 		  5.00
  (CON LATTE SENZA LATTOSIO O SOIA) 	 +1.00



PER I PIÙ GOLOSI
C’è sempre spazio per qualcosa di dolce

BIGNÈ (SECONDO DISPONIBILITÀ)		  1.80

MINI SACHER		  2.50

MIX A SORPRESA (4 PEZZI)		  6.00

MIX A SORPRESA (8 PEZZI)		  12.00

CIOCCOLATA CALDA		  5.00
CON PANNA	 					     +0.50

TÈ CALDO & INFUSI		  4.50
TÈ CLASSICO, TÈ CLASSICO DETEINATO, TÈ EARL GREY, TÈ LAPSANG SOUCHONG, 

TÈ VERDE AL GELSOMINO, TÈ VERDE MANGO E CARDAMOMO, TÈ VERDE FRAGOLA 

E VANIGLIA, TÈ VERDE IBISCO BIANCO E PESCA, INFUSO LIMONE E ZENZERO, INFUSO 

MANDARINO E ZENZERO, CAMOMILLA

MIX PASTICCERIA DA TÈ	 6.50
  6 PEZZI ASSORTITI

Dolci momenti

CIOCCOLATA CALDA (ANCHE CON PANNA) OPPURE TÈ CALDO +
s c e l t a  t r a
BROWNIE
3 BIGNÈ A SORPRESA

9.00



ALLERGENI

Durante le preparazioni non si possono escludere contaminazioni crociate con 
gli allergeni. Allergen cross-contamination can occur.

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate 
sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze aller-
geniche ai sensi del Reg. UE 1169/11:
pesce e prodotti a base di pesce, molluschi e prodotti a base di molluschi, crostacei e prodotti a base di crostacei, 
cereali contenenti glutine, uova e prodotti a base di uova, soia e prodotti a base di soia, latte e prodotti a base di 
latte, anidride solforosa e solfiti, frutta a guscio, sedano e prodotti a base di sedano, lupini e prodotti a base di 
lupini, arachidi e prodotti a base di arachidi, senape e prodotti a base di senape, semi di sesamo e prodotti a base 
di semi di sesamo.
* I piatti o gli ingredienti contrassegnati con “*” sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure sono 
sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantirne la qualità e la sicurezza, come descritto 
nelle procedure del Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.

CEREALI

FRUTTA
A GUSCIO

UOVA

SENAPE

PESCE

SESAMO

ARACHIDI

SOLFITI

SOIA

LUPINI

LATTE

MOLLUSCHI

CROSTACEI

SEDANO



@BELVEDEREFRASCATI

Se ti sei trovato bene non dimenticare di lasciarci una 
recensione positiva e seguirci sui canali social per rimanere 

sempre aggiornato

FRASCATI -  PIAZZA ROMA 1
INFO@BFRASCATI.IT

WWW.BELVEDEREFRASCATI.IT


